Liebe Gaste,

genieBen Sie die gesunden und leckeren Friihstiicksvariationen, einen
taglich wechselnden Mittagstisch, schwabische Gerichte, Suppen, Salat-
variationen und Kuchen.

Um die bestmoglichsten und vor allem frischesten Zutaten fiir [hre Speisen
verwenden zu kénnen, werden diese taglich marktfrisch bezogen.

Wie auch Sie, legen wir Wert auf Qualitat, Herkunft und Geschmack. Das
gelingt uns natiirlich am besten, wenn wir es selbst machen. Die eigenen
Erzeugnisse und die Auswahl an erstklassigen Lieferanten aus der Region
machen es uns moglich, das Sortiment selbst herzustellen.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!
Ihr RammertHof-Team




&
Frithstiick

Dienstag bis Samstag von 9.00 - 11.00 Uhr

Kleines Friihstiick o »29° 7,90 €
ein Brotchen, Butter, Henzlers Erdbeer-Gsalz,
dazu ein kleiner Obstsalat

Henzlers Friihstiick o290 14,90 €
zwei Brotchen, Butter, Henzlers Erdbeer-Gsalz, Kase oder Wurst,
Schnittlauchfrischkase, dazu ein kleiner Obstsalat

RammertHof-Friihstiick »2348%12gi10 16,90 €
zwei Brotchen, Butter, Schnittlauch-Frischkase, hartgekochtes Ei,
Tomate-Mozzarella, Wurst- und Kaseauswahl mit Gemiisegarnitur,

dazu ein kleiner Obstsalat

Kinderfriihstiick o®#2aheo 590 €

eine Brezel, Butter, Nutella oder Henzlers Erdbeer-Gsalz und Obstgarnitur

9
Ever-Friihstiick

Dienstag bis Samstag von 9.00 - 11.00 Uhr

Riihrei oder Spiegelei aus drei Eiern - 7,90 €
mit Gemiisegarnitur

- mit Speck %3481 9,50 €
je zusatzliches Ei ¢ 1,90 €

Hartgekochtes Ei ¢ 1,90 €
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Frithstiick

1 590 €

mit Friichten der Saison
14 6,90 €

mit Friichten der Saison
6,9,a,gho 7,90 €

mit Natur-Joghurt und Friichten der Saison

9agho 790 €
Brezel 1,50 €
Hartgekochtes Ei ¢ 1,90 €
Portion Butter® 9 1,50 €
Portion Henzlers Erdbeer-Gsalz 1,20 €
Portion Nutella/Honig %9 "° 1,20 €
Portion Krauterfrischkase * 9 1,50 €
Portion Wurst 123 48] 4,90 €
Portion Kase * 9 4,90 €

Portion Natur-Joghurt %9 350 €



Unsere Speisen
Dienstag bis Samstag von 11.30 - 15.00 Uhr

Portion Pommes mit Ketchup oder Majo * 5,90 €
extra Ketchup oder Majo 0,70 €
Spatzle mit BratensoBe **< 6,50 €
Currywurst mit Pommes 34213 9,90 €
und hausgemachter Curry-MangosoBe

Fleischmaultaschen **2%*<" 1490 €
in Rinderbriihe mit Kartoffelsalat (auch vegetarisch moglich)

Linsen 352 14,90 €

mit Spatzle und Saitenwiirstchen

Geschmalzte Maultaschen in BratensofB3e>**%*< 18,90 €
mit zweierlei Zwiebeln, Kartoffelsalat und Beilagensalat

(auch vegetarisch moglich)

Kleine Portion 15,90 €
Paniertes Schweine- oder Putenschnitzel *><**'° 19,90 €
mit Beilage nach Wahl

Kleine Portion 16,90 €

Beilagen:

- Kartoffelsalat und Beilagensalat ***¢%"'

. 24,9¢qijl
- Pommes und Beilagensalat “* %"

- Spatzle mit BratensoBe und Beilagensalat >***<9""'

Extras
Portion BratensoB3e *' 290 €
Eine gebratene Maultasche %2¢<'! 3,90€

Paar Saitenwiirstchen 39! 4,90 €



Dienstag bis Sauwstag von 11.30 - 15.00 Uhr

Beilagensalat +

Schweizer Wurstsalat *¢*°
Schinkenwurst, Kase, Paprika, Essiggurken und Lauchzwiebeln,
garniert mit roten Zwiebeln

Feinschmeckersalat **'
Variation aus bunten Blatt- und Rohkostsalaten, Tomaten,
Kartoffelsalat und Hausdressing

Schwabensalat >3*3%2<su!

Variation aus bunten Blatt- und Rohkostsalaten mit gebratenen
Fleisch- oder Spinatmaultaschen, Tomaten, Kartoffelsalat und
Hausdressing

Variation aus bunten Blatt- und Rohkostsalaten, Tomaten,
Kartoffelsalat, mit gebratenen Putenstreifen und Hausdressing

390 €

12,90 €

1290 €

16,90 €

17,90 €
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SiiBe Leckereten

hets 250 €

Achalmeis vom EISHAUS in Eningen, verschiedene Sorten

4,00 €
4,20 €
’ 090 €

hausgemachte belgische Waffel aus Dinkelmehl
- Waffel mit Puderzucker %2 <9 450 €
- Waffel mit Zimt und Zucker %2¢<9 450 €
- Waffel mit Nutella oder Henzlers Erdbeer-Gsalz 2 %a<faho 550 €
- Waffel mit hausgemachtem Apfelmus 2 <9 5,90 €
- Waffel mit einer Kugel Achalmeis Vanille ***¢ 6,90 €

- Waffel mit Banane, Nutella %2<fgho 6,90 €
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Alkoholfreie Getranke

Henzlers Holunderbliitenschorle Karaffe, 0,5 |
Holunderbliitensirup, Mineralwasser, Minze, Limette und Zitrone

Frisch gepresster Saft “ 0,21

Frisch gepresster Saft “ Karaffe, 05 |
je nach Saison

Orangen-Mandarinen-Limonade ** 0331
Zitronen-Limonade * 0331
Mango-Maracuja-Orangen-Limonade ** 033 |

Albschorle Apfel, naturtriib, 0,33 |
Albschorle Apfel-Johannisbeer, 0,33 |

Teinacher Medium/Naturell, 0,33 |
Teinacher Gourmet Medium/Naturell, 0,75 |

Coca-Cola*** 0331
Coca-Cola Zero **** 0331
Mezzo-Mix *** 0331

560 €

350 €
680 €

380 €
380 €
380 €

380 €
380 €

290 €
540 €

380 €
380 €
380 €
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Kaffee & Milchgetranke

alle Kaffeevanationen auch koffeinfrer

Kaffee” 3,70 €
Cappuccino®™* 390 €
Latte Macchiato®™* 390 €
Espresso” 270 €
Doppelter Espresso® 350 €
Espresso Macchiato®** 270 €
Milchkaffee®*? 4,00 €
Hei3e Schokolade’* 3,70 €
Chociatto **¢ 4,00 €
heiBe Schokolade mit Espresso

Babycino®s 1,90 €

Milchschaum

Kaffeespezialitaten mit Hafermilch zzgl. 0,20 €



Tee-Vanationen

350 €
Wohltuender Krautertee
350 €
Ayurveda-Krautertee mit orientalischen
Gewiirzen, milden Zitrusfriichten und leichter Ingwer-Scharfe
10 350 €
Fein aromatische Teekomposition aus
den besten Garten Ceylons mit kupferroter Tassenfarbe
350 €
Unfermentierte traditionelle Teespezialitat
aus China mit herb-frischem Geschmack
%9 350 €
Stidafrikanischer Rooibos mit feinem Caramel-Aroma
350 €
Herrliche Friichtetee-Mischung mit intensivem Pflaumenaroma
und aromatischem Zimt
350 €

Kostliches Brombeer-, Johannisbeer- und Erdbeer-Aroma spendiert
geschmackvolle Intensitdt und ein tiefes Dunkelrot an alle Beerenfreunde

350 €

Wohltuender, bekommlicher Krautertee

350 €

Ayurvedischer Tulsikrdutertee mit Orange



Zwiefalter: 0331
Engele Kellerbier

Zwiefalter 15212051

Zwiefalter Hefeweizen hell 2051
Radler siif3 >*** 0,33 1

Radler sauer ® 0331

Engele alkoholfrei *0331

Zwiefalter Hefeweizen alkoholfrei® 05|

Cocktauls

Aperol Spritz *'0,21

Sekt, Aperol, Mineralwasser, Orange und Eiswiirfel

Hugo'o,21
Sekt, Holunderbliitensirup, Mineralwasser, Zitrone,
Limette, Minze und Eiswiirfel

Hugo alkoholfrei'o2 |
Sekt alkoholfrei, Holunderbliitensirup, Mineralwasser, Zitrone,
Limette, Minze und Eiswiirfel

3,80 €

4,50 €
4,50 €
380 €
380 €
380 €
4,50 €

720 €

720 €

720 €



WeiBBer Burgunder, trocken, 0,75 |
WeiBBer Burgunder, trocken, 0,2 |
Riesling, QbA trocken, 1,0 |
Riesling, QbA trocken, 0,2 |

Spatburgunder Postmichel trocken, 0,75 |
Spatburgunder Postmichel trocken, 0,2 |
Trollinger trocken, 1,0 |

Trollinger trocken, 0,2 |

Muskattrollinger halbtrocken, 0,75 |
Muskattrollinger halbtrocken, 0,2 |
Trollinger halbtrocken, 1,0 |
Trollinger halbtrocken, 0,2 |

rot/weiB3/rosé, 0,2 |
|

Blanc de Blanc, trocken, 0,75 |
Blanc de Blanc, trocken, 0,1 |

PriSecco alkoholfrei, Rosenzauber, 0,2 |

21,00 €
590 €
21,00 €
590 €

21,00 €
590 €
21,00 €
590 €

21,00 €
590 €
21,00 €
590 €

490 €

30,00 €
500 €
580 €



Unsere Lieferanten
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Unser Fleisch

Wir legen groBen Wert auf die Qualitdt und Herkunft unserer Produkte - so
auch beim Fleisch! Deswegen beziehen wir das Fleisch von der Metzgerei
Wurz in Metzingen. In diesem Familienbetrieb wird Qualitdt groB3 geschrieben.

Die Tiere, welche die Metzgerei fiir die Produkte verarbeitet, werden lebend
beim Bauern ausgesucht. Bei diesen Bauern ist sichergestellt, dass die Tiere
artgerecht und natiirlich aufgezogen werden.

Die Fiitterung der Tiere besteht aus selbst angebautem Weizen, Mais und
Gerste sowie Sojaschrot, Futterkalk, Mineralfutter und Sojaol. Die Mischung
der Rohstoffe erfolgt unter Aufsicht direkt auf dem Hof. Damit ist gewdhr-
leistet, dass keine schadlichen Fremdstoffe in das Futter der Tiere gelangen.

Die Betriebe werden von unabhdngigen Kontrollstellen regelmaBig tiberpriift.
Die Metzgerei Wurz schlachtet und produziert wochentlich frisch, wodurch
immer eine gleichbleibende, hervorragende Qualitat gesichert werden kann.
Aud Grund der kurzen Wege zwischen Schlachtung und Weiterverarbeitung
kann die Frische des Fleisches garantiert werden.

‘ N - :
Metzgerei ‘ auvs der ndhepre,
WURZ e

Fleischerfachgeschdift » Catering « Imbiss » seit 1924




Hausgemacht ist doch am besten

Ausgesuchte, handverlesene Zutaten — aus eigenem Anbau oder aus der
Region — und nur das, was wirklich rein muss! Das gelingt nattirlich am bes-
ten, wenn es selbst gemacht wird. Das Kiichenteam des RammertHofs stellt
in Handarbeit die eigenen Produkte her, die auf den Teller kommen oder im
Hofladen verkauft werden.

Die eigenen Erzeugnisse und die Auswahl an erstklassigen Lieferanten aus
der Region machen es maglich, das Sortiment durch selbst gemachte Spezia-
litdten zu erganzen. Die Delikatessen reichen von verschiedenem ,Gsalz* aus
sonnengereiftem Obst, vielfdltigen, herzhaften Brotaufstrichen, Erdbeersaft
aus eigenen Erdbeeren, Holunderbliitensirup, bis hin zu eingelegten Kost-
lichkeiten und handgemachten Maultaschen.




Hausgemacht 1st doch am besten




Jusatzstoffe und Allergene

Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff

3 mit Nitrit

4 mit Antioxidationsmittel

5 mit Geschmacksverstarker
6 geschwefelt

7 geschwarzt

8 mit Phosphat

9 mit Milcheiwei3

10 koffeinhaltig

11 chininhaltig

12 mit StiBungsmittel(n)

13 enthalt eine Phenylalaninquelle
14 gewachst

15 enthalt Sojaol

Allergene:

Weizen
Krebstiere
Eier

Fische
Erdniisse
Soja

Milch
Schalenfriichte
Sellerie
Senf
Sesam
Sulfit
Lupine
Weichtiere

kann Spuren von
Niissen enthalten
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